
 

  

 

 

「食の都庄内」サマースクール～多種多様な庄内の魚と食文化～開催 

 

 
次代を担う子ども達に庄内で獲れる魚や食文化の魅力を伝えるため、小学５年生

から中学２年生までの児童・生徒を対象とし、鶴岡市を会場にサマースクールを開
催しますので、取材くださるようお願いいたします。 
庄内の魚をテーマとして、漁場や漁法、流通方法のほか、郷土料理や洋食にも幅

広く利用され多彩な食文化が育まれていることについても学びます。 
また、学んだ内容を新聞にまとめてもらい、「食の都庄内」公式ホームページ等で

紹介します。 
 

【事業概要】 
１ 日 時 令和６年８月１日（木）午前９時０５分から午後３時４０分まで 
 
２ 対 象 小学５年生～中学２年生 ２５名 

 
 ３ 内 容 

  ※地びき網漁は雨天決行ですが、荒天の場合は別メニューになります。 

 
４ 主 催 「食の都庄内」ブランド戦略会議 

（事務局：庄内総合支庁地域産業経済課） 

※管内の市町及び庄内総合支庁の関係課で構成する「食の都庄内」の推進機関。 

５ その他 

取材いただく場合は、予め担当まで御連絡くださるようお願いいたします。 

 

時間 内容 講師 場所 
9:05
～
10:05 

地びき網漁で庄内の魚を知る※ 
＊大きな網を引いて漁体験 

ゆらまちっく戦略会議 
・会長 齋藤 勝三 氏 
・漁業者 伊関 敦 氏 
・ゆらまちっく海鮮レ
ディース 

由良の砂浜 

10:30
～
11:30 

庄内の漁業と浜の食文化を学ぶ 
＊漁協施設見学とイカの一夜干し体験 

山形県漁業協同
組合 
由良総括支所 

12:00
～
13:20 

トップシェフから見た庄内浜の魚の
魅力 
＊庄内浜の魚を活かすシェフの仕事 
＊魚を使ったイタリアンランチの実食 

渚の交番カモンマーレ 
Piccolo-Passo監修 
有馬 邦明シェフ 

渚の交番 
カモンマーレ 

13:30
～
14:15 

庄内の栽培漁業を知る 
＊庄内浜の特徴と魚、栽培漁業について 

（公財）山形県水産振
興協会 余語 滋 氏 
（庄内浜文化伝道師） 

同上 

14:15
～
15:40 

学んだことを新聞にまとめよう 
＊今日学んだことを新聞にまとめる。 

新聞記者 同上 

庄内総合支庁長記者懇談情報提供項目 
 令和６年７月 25日（木） 
産業経済部地域産業経済課 

担当：地域産業経済課 
農産物利用拡大・調整専門員 

疋田志乃 
電話：0235－66－4723 


