
 

 

 

 

報道関係者 各位 

 

令和５年度「むらやま農産加工技術研修会」の開催 

 

近年、農産物・加工品に対する消費者の安全・安心へのニーズが高く、食品加工におい

てＨＡＣＣＰに沿った衛生管理が義務化されましたが、具体的な対策に悩む事業者も多い

状況となっています。そこで、商品力の高い農産加工の実践に向けて、村山地域で農産加

工に取り組む方を対象に、異物混入対策等の食品事故防止につながる取組みを学ぶ研修会

を開催します。併せて、米粉加工技術を紹介します。 

つきましては、当日の取材についてよろしくお願いします。 

 

記 

【概 要】 

１ 日時 令和５年７月 11日（火）午後１時 30分～午後４時 

２ 場所 村山総合支庁北村山地域振興局 ５階講堂（村山市楯岡笛田 4-5-1）                     

３ 内容 

(1) 講演「ヒューマンエラー防止を含む異物混入防止対策」（13:40～15:10） 

     講師：一般財団法人日本食品検査 仙台検査所 担当者 

     内容：①異物を入れないための５Ｓ活動、②毛髪の混入防止対策、③防虫対策、

④ヒューマンエラー防止について 

(2) 情報提供「米粉加工技術紹介『米粉の種類と加工のポイント』」（15:20～15:50）

講師：村山総合支庁北村山農業技術普及課 職員 

     内容：粒度や性質が異なる米粉による加工特性を、パン、菓子、麺を例に紹介 

４ 主催 村山総合支庁農業技術普及課、西村山農業技術普及課、北村山農業技術普及課 

５ 参集範囲 村山地域で農産物加工に取り組む個人や団体、菓子加工業者、市町など 

約 30名 

 

 

 

 

【問合せ先】 

村山総合支庁産業経済部農業技術普及課 

  課長補佐（地域第二）原田 直樹  

電話 023-621-8279 

 報道監 総務企画部長 工藤 明子 

令 和 ５ 年 ７ 月 ６ 日 

村山総合支庁産業経済部 

農 業 技 術 普 及 課 


